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Willkommen im Gasthaus Tischlerwirt!
Offaungszeiten: MO bis FR von 10:00 bis 24:00 UHR.
SA/SO 09:00 bis 24:00 UHR.

Warme Kiiche von 11:00 bis 14:00 UHR und von 17200 bis 22:30 UHR.

donn- und Feiertags durchgehend!

BROTZEIT gibt es von 10:00 bis 22:30 UHR

SUPPEN

Gulyasleves
Ungarische Gulaschsuppe
2,80 €

Ungarische Grine Erbsensuppe
mit Nockerl
250 €

Leberspétzlesuppe
aus Rindssuppe vom Tafelspitz
230 €

[ritattensuppe
aus Rindssuppe vom Tafelspitz
2,00 €

VORSPEISEN
Gebackene Champignons

auf Salatbeet mit Sauce Tartar
380 €

Ungarische &alami
hauchdiinn geschnitten und fein garniert
350 €

Gebackener Trapistenkase
mit Reis und Sauce Remoulade
380 €
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OFFENE WEINE

Griner Veltliner O,25 340 €
Buchmayer, Arkadenhof Niederdsterreich

Welschriesling O25.....cccrsssscrns 360 €
Wandler, Rabensau 2008 Burgenland, Neusiedler &ee

Sankt Laurent O,25 e 340 €
Wandler Classic 2008 Burgenland, Neusiedler dee

Blaufrankisch O,25 340 €
Wandler Burgenland, Neusiedler See

Blauer Zweigelt O25...c 340 €
Wandler Classic 2008 Burgenland, Neusiedler dee

FLASCHENWFEINFE

RICSING O/t 1480 €
Buchmayer, Arkadenhof Niederdsterreich

SoNAUNO O/ D e 530 €
AMC &ilver, Buchmayer, Arkadenhof Niederosterreich

Blauer Zweigelt O 18,00 €
Wandler, Burgenland, Neusiedler &ee

DroscccO O1D.. e 1400 €
Sacchetto

WEINE GESPRITZT

Spritzer Weib oder Rot O25......icercrsesceeeeeeceesesccsne 1,80 €
SOMMELSPIILZET O, 2D....covveeeeeeeieiiiiieiimiiimiiiiimmssssssmssssassssssssssassssssssssssssssesnanennne 170 €
QOMMELSPIILZET O ....vvvvvvvvvvvvvvvvrrrevererveveersssnsessssssssssssesssssssssssssssssssssssssssseneee 250 €
SPIRITUOSEN

Marillen, Zwetschgen oder Obstler 2dl.......... 180 €
Brennerei Mindl

Campari, Wodka, Amaretto. ... 150 €
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BIFRE
Schnaitl hell vom Fass
S 250 €
O e 200 €
Schnaitl Radler vom Fass
S 250 €
Schnaitl Dunkel
FIASCOE O oo, 2,60 €
Schnait! Dils de Luxe
FIAaSChE O3B oo, 2,30 €
Schneider Weisse
hell, dunkel oder alkoholfrei O5 v 2.60 €
Russenhalbe
S 250 €
GoalPhalbe
O e 300 €
AlS MAB 1o, 6,00 €
als Doppelmal 2l 12,00 €
MINERALWASSER
Tafelwasser
O e 150 €
S 210 €
KEUS 1o 370 €
Romerquelle
prickelnd oder still O33.......cciiiireen 210 €

NS

Romerquelle Emotion
Brombeere-limette oder Birne-Melisse
O D e 2,30 €

ALKOHOLFRFI

Coca-Cola

FlaSChE O,33 oo, 2,10 €
Coke Lightllasche O35 ... 2,10 €
Coke Zero Flasche O3 oo, 2,10 €
Fanta Orange

FlaSChE O,33 oo, 2,10 €
Mezzo Mix

FIaSCRE O,33 oo, 2,10 €
Sprite

FIaSCRE O,33 oo, 2,10 €
Almdudler

FIaSCRE O,33 oo, 2,10 €
als SPritzer O ... 1,80 €
Schweppes

Tonic Water oder bitter Lemon O,2.............. 2,10 €
Safte

Rhabarber, Johannisbeere, Apfel, Orange

O, e 170 €
als SChorle OD oo, 240 €
PACGO

verschiedene Sorten

FlASCRE O, 2o, 2,30 €
als SChorle OD o, 330 €
Cappy

Orange, Apfel

FIASCRE O, 2o, 2,10 €
NESTEA Fistee

lasche Zitrone oder Pfirsich 033, 2,10 €
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MEALSPLISEN

Topfenfleckerl
Turoscsussza mit ausgelassenen Grieben und &auerrahm
490 €

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenkompott
490 €

DESSERTS

Hausgemachte Strudel
Topfen, Apfel, Mohn oder Nuss
2,80 €, mit Obers 3,10 €

Gundel Dalatschinken

mit Rum, Walnissen, Rosinen und Schokoladensauce
320 €

Dobos Torte

Hausgemachte &chichttorte
350 €

Topfen- oder Marmeladenpalatschinken
280 €

Fiskaffee oder Fisschokolade
250 €

WARME CETRANKE

Verlangerter oder Kleiner Brauner.......ce 180 €
GLOREL BIAUNCT oo 240 €
Cappuchino mit Obers oder Milchschaum... 240 €
HeiBe &chokolade mit Obers...e. 2,40 €
TASSEE TOC e 180 €

veschiedene Sorten
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Osterreichische Brotzeit
fein ArnIert. . e 490 €

Saure Wurst

......................................................................................... 450 €
Ungarischer Wurstalat

mit Paprika und roten Zwiebeln ... 520 €
Frankfurter
........................................................................................ 2,40 €
Kaskrainer

ML QAIAL oo, 380 €
Leberkas

mit ESSIZIUIKE oo 2,80 €
Gerauchertes

fein ArnIErt. . e 380 €

Hochburger Laiberl, Salzstangen,

Brezen
S aite S 080 €

Ungarische Brotzeit
fein ArNIETt. . e 520 €

Schweizer Wurstsalat

......................................................................................... 5,20 €
Debrecziner
......................................................................................... 200 €
Frankfurter

mit GulasChSAlt. ..., 2,80 €
Angebraunter Leberkés

Mit OPICEEIET v 410 €
Diefferonileberkas

Mit ESSIZUIKE oo 310 €
Schinken-Kase Toast

2 Stick mit Salatgarnitur ..o 380 €

G,




&

Tischlerwirt

T EE T

VECETARISCH

Letscho
mit Reis oder Weilbrot
380 €

Ungarieschee% Dilzgula&ch
mit Nockerl
480 €

SALATE

Ungarischer Gurkensalat
mit Knoblauch, &auerrahm und Edelpaprika
1,80 €

Tomatensalat
mit Zwiebeln
1,80 €

Griner Salat
180 €

Kleiner gemischter Salat
2,40 €

GroBer gemischter Salat
340 €

Krautsalat
180 €

Eingelegtc& saurcs aus Ungarn
scharf oder mild
180 €

Ungarische &alz-Dill Gurke
030 €
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HAUSMANNSKOST
Tafelspitz

mit Semmelkren und Kartoffel- Wurzelgemiise
720 €

Daprikahuhn

mit Nockerl
6,80 €

Wiener Backhendl

mit Salatteller (ca. 20 Minuten Vorbereitungszeit)
790 €

Cetillte Paprika

mit Salzkartoffeln
780 €

Fiir Kinder- und &eniorenportionen berechnen wir 150 € weniger!

Beilagen: Pommes [rites, Reis, Nockerl, Kartofferl oder Knodel
190 €

Kinderschnitzerl
mit Pommes Frites und Ketchup
450 €

Knddel oder Nockerl
mit SoPRe oder Culaschsaft
290 €

FISCHGERICHTE
Zanderfilet

mit Petersilienkartoffel
770 €

Welsgulasch
mit Topfennudeln
40 €
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HAUSMANNSKOST

Rindersaftgulasch
wiirzig-pikant mit Semmelknddel
550 €

Ungarisches Kalbsgulasch oder Kalbspaprikasch
mit Nockerl
670 €

Hirschgulasch
mit Semmelknodel
7,80 €

Dorkolt

Gulasch vom &chwein mit handgemachten Fiergraupen
490 €

Wienerschnitzel
vom Kalb mit Preiselbeeren, Detersilienkartoffel und Salat
8,80 €

Schnitzel Wiener Art

vom &chwein oder Pute mit Preiselbeeren, Petersilienkartoffel und Salat
6,80 €

Surschnitzel
mit Salatteller
690 €

Ungarisches Zigeunerschnitzel
natur, vom Grill mit &peck, Knoblauch und Bratkartolffeln
590 €

Iwiebelrostbraten
von der Beiried mit BPratkartoffeln und Salat
090 €

" feine Kalbsleber
gerostet mit Apfeln und Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelpiree
710 €
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